ANNEXE 2 — DECLARATION NUTRITIONNELLE — DEFINITION DE VALEURS MOYENNES POUR LA FILIERE VIN

Sur le calcul de la valeur énergétique

5

La valeur énergétique d'un vin repose sur I'apport calorique de la teneur en alcool, en sucre, en
polyols — cad concrétement, en glycérol — et en acides organiques. A ce titre :

- la notion de teneur en alcool correspond au TAV acquis du produit,

- la notion de teneur en sucre correspond a la teneur en sucre résiduel telle que définie dans la
réglementation sectorielle européenne (art. 47 et 52 du Reglement délégué (UE) 2019/33).

Selon les études a notre disposition, la valeur moyenne pour les polyols et les acides organiques
peut étre fixée a hauteur de :

- 7 grammes par litre pour les polyols,

- b grammes par litre pour les acides organiques.

Le calcul de la « valeur énergétique moyenne » d’un vin est effectué sur la base de la classification
de ce produit selon sa teneur en sucre telle que définie par le Réglement délégué (UE) 2019/33
pour les vins mousseux (Annexe |ll, Partie A) et les vins tranquilles [Annexe Ill, Partie B);
classification déja bien connue et identifiée par le consommateur.!

La « valeur énergétique moyenne » d’un vin est calculée sur une fourchette de TAV acquis de
sorte de limiter la variabilité du nombre de calories d'une cuvée ou d'un millésime a un autre pour
une référence produit donnée. Cet élément est d’autant plus nécessaire que le nombre de calories
doit étre indiquée sur I'étiquette physigque du vin, y compris lorsque 'opérateur fait le choix de
dématérialiser la déclaration nutritionnelle.

Voir proposition de table de valeur énergétique moyenne élaborée sur la base de ces éléments.

Sur les autres lignes de la déclaration nutritionnelle

S’agissant des matiéres grasses, des acides gras saturés, des protéines et du sel, la valeur
moyenne acceptée est de zéro ; ces nutriments étant (sauf en quelques rares exceptions pour le
sel) présents en quantité nulle ou négligeables dans les vins, conformément aux régles d’arrondis
fixees par la Commission européenne.

Par souci de cohérence avec les modalités présentées ci-dessus, la teneur en sucre a indiquer dans
la déclaration nutritionnelle d’un produit est la valeur moyenne de la catégorie réglementaire de
produit a laquelle appartient ce produit, telle que définie a 'Annexe Il Partie A (pour les vins
mousseux) et a I'Annexe Ill, Partie B (pour les vins tranquilles) du Reglement délégué (UE) 2019/33.

Au regard des définitions contenues dans la réglementation européenne, la quantité globale
moyenne de glucides d’'un vin s’apprécie en additionnant sa teneur moyenne en sucre résiduel
(indiquée sur la ligne « sucre ») avec la valeur moyenne de glycérol évoquée précédemment.

1 A l'exception des vins doux (tranquilles ou mousseux) pour lesquels I'absence de teneur en sucre maximale ne permet pas

de calculer de valeur moyenne pour cette typologie de produits.
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